Fritadeiras com Movel

Gas Eletronicas

» Estrutura em aco inox AISI 304.

» Controlo electronico simplificado com duas temperaturas de
operacao ajustaveis. » Visor de temperatura do dleo.

» Alarme sonoro quando for atingida a temperatura de referéncia.
» Ciclo de lavagem automatico do tanque.

» Controlo de temperatura com duas sondas no tanque.

» Gestdo da energia térmica durante a confeccéo.

» Cuba em aco inox AlSI 304 com uma ampla zona fria.

» Camara de combustao ecoldgica sem materiais de insuflagado.
» Queimadores atmosféricos com dupla ignicao eléctrica e detectores
de chama dupla.

» Terméstato de seguranca. » Pés ajustaveis em aco inox.
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» Funcéo de "Fuséo"

Estes modelos sdo equipados com a funcdo de "fusdo" para aquecimento controlado do éleo. Durante o
estagio de fuséo inicial, a entrada de energia é de apenas 9 kW, permitindo gradualmente que o éleo atinja
uma temperatura de 90 ° C. Esta fase é essencial para evitar o sobreaquecimento do 6leo perto da fonte
de calor enquanto a temperatura do dleo ainda € baixa. Apds esta fase inicial, as fritadeiras de gas de alta
performance NG-S mudam para um ajuste de poténcia intermedidria para levar o 6leo até a temperatura de
fritura necessaria.

Dimensées (LxPxA) (mm) 400x700x1110 400x700x1110 800x700x1110
Dimensées Cesto (LxPxA) (mm) 240x280x120 260x280x150 2x (260x280x150)
Poténcia (kW) 10 15 15+ 15
Voltagem 230V, 1N, 50Hz, 25W 230V, 1N, 50Hz, 25W 230V, 1N, 50Hz, 25W
Oleo para fritar (Lts) 12 20 20 + 20
Batatas congeladas (kg/h) ~15




